
Mittagstisch zum Abholen oder hier Genießen.

Von Dienstag bis Freitag 11:45 – 13:15 Uhr

KW 27

HeimlichWurst „Käse Heiner“
mit gerösteten Erdäpfeln

& lecker Salat
9,50

(zweites Würstel plus 4,-)

Dienstag ist Würsteltag.
Mittwoch bis Freitag gibt es alle drei Gerichte

zum hier Genießen oder zum Mitnehmen.

Gebackenes Schafkäse-Tascherl
mit Orangen-Fenchel,

Brunnenkresse & gelben Linsen
(vegetarisch)

12,-

Gebratener Neusiedlersee Wels
mit Speck-Bohnen,

Zucchini
& Graupen-Risotto

16,-



„Teilen & Verweilen“                  
 Aufgebaut wie ein Menü in sechs Gängen.

Vorspeisen, Zwischengerichte, Hauptgang & Dessert.
Ihr habt freie Auswahl.

Was Ihr genießt & wie viel davon liegt in Euren Händen.
Ein Teller ist für zwei Personen zum Teilen gedacht.

So könnt Ihr mehr probieren.
& verschiedene Gänge nacheinander bestellen.

Kann man machen – muss man aber nicht.
Wie es Euch gefällt.

↓↓↓



Blunznsamosas
mit Camembert-Creme,

Ufo-Kürbis & fermentiertem Pak Choi
14,-

Begleiter: 2021 Welschriesling Andreas Gsellmann 5,-

Gefüllter Portobello Pilz
mit Nussbutterschaum,

Zuckerschoten, Feige & Pasta Fregula
16,-

Begleiter: 2020 Heimlich Handwerk Grüner Veltliner Leo Sommer 5,-

Gedämpfter Neusiedlersee Wels
mit Orangenbutter,

Erbsenstampf & Krennockerl
24,-

Begleiter: 2020 Jungberg Devín Vino Magula 6,50

Grün.
Geschmorte Zucchini

mit Kürbiskern-Miso & Rettich Kimchi
16,-

Begleiter: 2018 Rosé AnniKath 6,-

Confiertes Kaninchenkeulenfilet
mit „Sauce Marrakesch“,

gegrilltem Salatherz, gelber Bete
& Graupen-Risotto

24,-
Begleiter: 2019 Hunny Bunny Blaufränkisch Judith Beck 6,50

Erdbeeren & weiße Schokolade
mit Himbeeren obendrauf und auch sonst

all dem Geraffel, das befriedigender Süßkram
in petto haben muss.

14,-
Begleiter: 2020 Sonnenlay Riesling Kabinett Weiser-Künstler 6,-


